附件3：

漳州市龙海旗本荟正食品科技有限公司飞行检查问题清单

2.3
熟制车间现场未见准予许可时的生产设备“发酵箱”。

2.5
成型车间更衣室洗手设施不能正常工作。

2.6
（1）原辅料库、成品库未配备适宜的通风设施；（2）搅拌车间一盏照明设施不能正常工作。

2.8
（1）检查现场蒸炼机内见残留物料未清洁。（2）熟制车间内蒸饭柜旁环氧树脂地坪漆翘起、脱落；搅拌车间水池旁有一个穿越地板的孔洞未封闭。（3）成型车间、熟制车间、内包装车间排水入口未安装水封式地漏防止固体废弃物进入及浊气逸出。

2.11
（1）内包装间通往外包间的两个敞开的物流口未有效隔断。

（2）熟制车间（准清洁作业区）通往冷却成型车间（清洁作业区）的一扇可开启的门未采取有效的防止人员出入的措施。

*3.1
提供的“复配乳化增稠剂（生产日期20240104,GM-8030S）”的合格检验报告与“漳州市一品一码食品安全信息追溯平台”记录的Q心麻糬（生产日期20240406）使用的原料“复配增稠剂（生产日期20240104）”不匹配。

3.3
未见原料库库存全脂乳粉（生产日期20231218）、食品添加剂山梨糖醇液（生产日期20240218）的贮存、保管记录。

4.8
（1）抽查配料日期2024年3月9日至3月18日《配料记录表》，未见对应的产品名称、生产日期或批次信息，也未见配料人签名。

（2）抽查 Q心麻糬（生产日期20240406）生产记录，2024年1月至4月《煮皮温度监控记录表》产品名称栏均记录为“麻薯皮”，但企业生产的“速冻凹麻薯胚”、“Q心麻糬”、“黑芝麻味青汁糕团”等多种产品半成品均为“麻薯皮”，无法有效识别和追溯；未见该批次产品所用内包材的批次信息和领用、使用记录。

6.1
未能提供电子天平（0.1g）、电子天平（0.1mg）、干燥箱、培养箱有效期内的检定或校准证书。

6.5
留样区留存的样品非成品留样，也未标示产品名称及生产日期或批号信息，无法有效追溯。

7.2
原辅料库见食品添加剂单、双甘油脂肪酸酯（生产日期20240621）、甘油（生产日期20240628）未在食品添加剂专库或专区存放，与全脂乳粉（生产日期20231218）等原料共同存放在同一栈板上，也未见明显区分标示。

