福建省人民代表大会代表建议、批评和意见纸
	十四 届 二 次             第 1566 号             财政经济 类

	标   题： 关于审慎开展食用菌干鲜品苯甲酸及其钠盐检测执法的建议 
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	代表团
	通讯地址
	邮编
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	代表对公开此建议有关情况的意见（此为必选项，请代表本人打勾注明）：

	■ 同意全文公开
	□ 同意主要内容公开（附公开版本）

	□ 同意标题公开
	□ 不同意公开

	如有以下情况，请代表打勾注明：

	1、建议形成来源（可多选）

	■专题调研
	□集中视察
	□小组活动
	□ “一府两院”提供素材

	■联系群众
	■结合本职工作
	□个人调研
	□其他

	2、提出情况

	■首次提出
	□二次提出
	□三次提出
	□四次及以上提出

	3、希望承办单位在办理过程中加强与代表联系沟通
■电话沟通  □当面沟通

	其他需要说明的情况：
  


	归口单位
	承 办 单 位
	承办类别

	政府
	省市场监督管理局
	独办

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	收到日期：2024 年 01 月26 日
	交办日期：     年   月   日


关于审慎开展食用菌干鲜品
苯甲酸及其钠盐检测执法的建议
 
根据国家市场监督管理总局发布的《国家食品安全监督抽检实施细则（2023）》要求，从2023年6月30日起，新增“食用菌干制品”中“苯甲酸及其钠盐”的检测项目，依据是GB 2760-2014 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》 。而在该标准中，“食用菌干制品”非“苯甲酸及其钠盐”所允许使用的品种。部分检测机构依此判定，食用菌干制品中苯甲酸及其钠盐“不得检出”，并对所检测的含有该成份的食用菌干制品，作出“不合格”的判定。
近年来，我省食用菌销售企业在省内外经营茶树菇、竹荪等食用菌干品时，经常因上述原因被投诉，被当地执法机关抽检并处罚，产品只能下架甚至撤出当地市场，企业对此十分困惑、无奈。
事实上，我省菇企销售的茶树菇、竹荪等食用菌干品，在采后烘干加工制作过程中，并无添加苯甲酸。福建省食用菌产品质量监督检验中心在接到相关消息后，对姬松茸、茶树菇、竹荪等13个品种200多批次食用菌鲜品、干品的苯甲酸含量进行了检测分析，结果如下：
	食用菌苯甲酸及其钠盐含量检测统计表

	检测品种名称
	鲜品（g/kg)
	干品（g/kg)

	银耳，香菇，海鲜菇
	未检出
	未检出

	虫草花，猴头菇，黑木耳，羊肚菌
	/
	未检出

	杏鲍菇
	/
	0.0103-0.0567

	滑子菇
	/
	0.0126-0.062

	鹿茸菇
	/
	0.0101-0.0155

	茶树菇
	未检出
	0.0345-0.0510

	竹荪
	0.0035-0.0156
	0.0275-0.1490

	姬松茸
	0.0103-0.0267
	0.2290-0.4140


上表中，有同时检测鲜品、干品的，系由该检测中心从市场、菇企或菇农手中购买鲜品回来，检测完鲜品中的苯甲酸含量后，将剩余的鲜品用实验室烘干箱进行烘干后（确保无添加），再检测干品中的含量；部分仅检测干品的，系直接购买干品检测。
检测结果显示：银耳、香菇、海鲜菇的鲜品和干品，均未检出；虫草花、猴头菇、黑木耳、羊肚菌的干品，均未检出；杏鲍菇、滑子菇、鹿茸菇干品中检出苯甲酸，含量在0.0101-0.062g/kg间；茶树菇鲜品未检出，干品检出苯甲酸含量在0.0345-0.0510g/kg间；竹荪和姬松茸的鲜品、干品均检出苯甲酸，鲜品中的含量在0.0035-0.0267g/kg间，干品中的含量在0.0275-0.4140g/kg间。
部分食用菌企业还将茶树菇的菌棒、鲜品，向上饶市德普产品质量分析测试有限公司、谱尼测试科技(天津)有限公司等多个第三方检测机构送检，检测结果相似：菌棒、鲜品未检出，干品中含量最高为0.264g/kg。
百度显示：苯甲酸作为酸性防腐剂，其用量为0.03%至0.1%（即0.3g/kg、1g/kg）时，对食品才有防腐作用。目前检测数据表明：各类食用菌干品中苯甲酸含量明显低于该剂量；而且，也低于 GB 2760- 2014 允许使用品种的最大限量。
科研人员公开发表的论文表明[1]-[5]：茶树菇、金针菇等食用菌中，天然存在苯甲醛、苯丙氨酸等。前者系有机芳香物质成分之一，后者系18种氨基酸之一。在食用菌的干制过程中，苯甲醛可能直接氧化生成苯甲酸，苯丙氨酸可能经代谢降解生成苯甲酸。
综上所述，茶树菇等食用菌干品中含有的苯甲酸及其钠盐，可能系由“天然本底”带入。
事实上，有关部门早已知悉上述情况，并做出相应的行政判定。2018年10月，北京市卫计委编写的《食品安全标准常见问题解答三十问》，其中第11问（附件1）：“检出了不得使用的食品添加剂，是否表明该食品一定不符合GB 2760-2014 规定？”。解答：“GB 2760- 2014 未允许其用于某个或某些食品类别，其确切含义是指该食品添加剂不能用于这些食品类别，并不一定代表不得检出。食品中检出不得使用的食品添加剂，并不表示一定不符合标准规定，还需要考虑带入原则等的影响。” 并在“延伸阅读”中指出：“部分食品或食品原料本身并未添加某种物质，但终产品却有检出。究其原因，可能是由这部分食品或食品原料本底带入造成的。......。”榆林市市场监督管理局指出：“《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）是规范食品添加剂使用的标准，有明确的适用范围。食品本身天然存在的物质（本底）如天然存在的苯甲酸、铝等不属于食品添加剂的范畴，不适用于本标准。”（附件2）
为此，建议：
1. 由省市场监督管理局对食用菌中的苯甲酸及其钠盐进行项目立项，由卫生监管、高校、科研等权威部门或机构，对食用菌干、鲜品中苯甲酸及其钠盐的来源进行科学分析；由权威检测机构对食用菌中含有苯甲酸的“天然本底值”进行摸底检测，查清各种食用菌由“本底”带入的权威数值。
2. 请市场监督管理部门根据检测分析结果，如确系天然本底带入，则向国家标准化管理部门申请补充、完善GB 2760-2014 或出具相关解释说明。
3. 在项目立项和检测结果没有出来、无法确定苯甲酸系由生产加工添加造成之前，请市场监督管理部门暂停抽检和执法。
 
 
 
 
附件1：《食品安全标准常见问题解答三十问》第11问截图
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附件2：榆林市市场监督管理局《关于食品监督抽检中食品添加剂“检出”或“超标”的安全风险解析》网址：http://scjgj.yl.gov.cn/index.php/shows/19/430.html
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