附件3

福建省食品小作坊集中加工区试点建设验收标准

	项  目
	项目序号
	内          容
	备注

	一、地方政府履行食品安全责任情况
	*1.1
	县级人民政府高度重视食品安全工作，统一领导、组织、协调食品小作坊集中加工区建设和管理工作，将小作坊集中加工区建设和管理纳入本 级政府食品安全工作规划，相关经费列入本级政府财政预算。
	

	
	*1.2
	县级人民政府按照当地产业发展和城乡规划总体要求，结合行政区域内食品小作坊的数量、规模和分布情况，以及常住人口、地理位置、辐射半径等因素，对食品小作坊集中加工区进行统一规划、合理布局，并出台政策，鼓励和支持食品小作坊进入集中区从事食品生产加工活动。
	

	
	*1.3
	县级人民政府专题研究部署食品小作坊集中加工区试点建设工作，市场监管、农业农村、文化旅游、卫生健康、生态环境、商务、公安、乡镇（街道）等各级各相关部门各司其责，积极参与并有效推进食品小作坊集中加工区试点建设。
	

	二、监管部门履行监管责任情况
	2.1
	全面开展食品小作坊普查建档，县级建立辖区小作坊名录库，归集小作坊基本信息、小作坊行政审批、日常检查结果、行政处罚情况等信息，逐一建立小作坊监管工作档案，并实行动态管理，辖区小作坊年度普查建档率达到100%。
	

	
	2.2
	全面做好小作坊行政审批，优化审批工作流程，提高审批工作效率，对符合小作坊食品品种目录要求的，要求在2021年底前取得相应许可证书，未取得相应许可证书的，不得从事小作坊食品生产加工活动。
	

	
	2.3
	将小作坊食品纳入县级食品安全监督抽检范畴，辖区取证的小作坊年度监督抽检覆盖率达到100%，合格率达到95%以上。
	

	
	2.4
	加强小作坊日常监督检查，制定小作坊年度监督检查计划，探索实施食品小作坊“智慧监管”“互联网+监管”，小作坊年度监督检查覆盖率达到100%。
	

	三、加工区规模
	*3.1
	加工区为固定的集中生产经营场所，建筑面积2000平方米以上，或具备不少于10家食品小作坊的建筑布局。
	

	
	*3.2
	加工区进驻的食品小作坊不少于10家，总产值1000万元以上。
	

	四、加工区选址与环境卫生情况
	*4.1
	加工区不应选择对食品有显著污染的区域，加工区二十五米范围内不得有有害废弃物以及粉尘、有害气体、放射性物质和其他扩散性污染源，不得有虫害大量滋生的潜在场所，不宜选择易发生洪涝灾害的地区，难以避免时应设计必要的防范措施。
	

	
	4.2
	具备必要的工程、地质条件，方便与电力网、给排水网、排污网、通讯网等公用工程网系连接；应与公路、市内道路和其他运输方式的站场衔接良好，确保运输车辆流向合理，出入方便。
	

	
	4.3
	加工区集中处理废水、废气等污染物，废弃物放置场所不应有不良气味或有毒、有害气体溢出；加工区内食品小作坊生产车间的废水、废气在排放前应经适当方式处理，以符合国家污水排放的相关规定，不得私设管道直排污染物。
	

	
	4.4
	加工区的道路应铺设混凝土、沥青、或者其他硬质材料；空地应采取必要措施，如铺设水泥、地砖或铺设草坪等方式，保持环境清洁，防止正常天气下扬尘和积水等现象的发生。
	

	
	4.5
	加工区与生活区保持一定距离或分隔，加工区内不得饲养动物，不得有坑式厕所或其他有碍卫生的场所。
	

	五、加工区设施设备情况
	*5.1
	配备检验室，配备专职或兼职的检验人员，能满足加工区内各类食品的出厂检验需要。
	

	
	5.2
	检验室应与生产区域分隔，检验室应配备能够满足所开展检验项目必需的仪器设备、样品前处理装置以及标准物质或标准菌种等。检验室内用于检测、控制、记录的仪器，应定期校准、维护。
	

	
	*5.3
	加工区内小作坊食品应当按照出厂检验要求进行检验，检验合格后方可对外销售。
	

	
	5.4
	建立食品出厂检验记录制度，并按要求妥善保存各项检验的原始记录和检验报告。
	

	
	*5.5
	配备视频监控系统，对加工区内的公共场所和所有食品小作坊进行实时监控。每个食品小作坊的监控摄像头数量不少于2个，对小作坊生产过程进行监控。
	

	
	5.6
	视频监控系统配置相应的监控显示、录像、操作设备,视频保存时间不低于15天。
	

	六、加工区内小作坊落实食品安全主体责任情况
	*6.1
	应当持有有效的营业执照和相应生产加工许可证书。
	

	
	*6.2
	具有与生产的食品品种、数量相适应且符合食品安全要求的食品原料处理和食品生产、包装、贮存等固定场所以及排水系统，保持该场所环境清洁卫生和排水通畅，并与有毒有害场所以及其他污染源保持二十五米以上的安全距离。
	

	
	6.3
	生产加工区和生活区按照保障食品安全的要求相隔离。
	

	
	*6.4
	生产加工设施、设备和生产流程符合食品安全要求和规定。
	

	
	6.5
	具有保证食品安全的传统工艺技术或者其他技术。
	

	
	6.6
	具有保证食品安全的生产经营人员和管理制度。
	

	七、加工区管理与服务情况
	*7.1
	成立统一的管理机构，建立统一的管理制度，明确食品安全服务和管理的职能与责任，加强对加工区内食品小作坊的管理，履行食品安全主体责任。
	

	
	*7.2
	对小作坊实行备案管理，未取得营业执照和相应许可证书的不得在加工区内生产经营。
	

	
	7.3
	配备专职或兼职的食品安全管理人员，具体负责加工区的食品安全管理工作。
	

	
	7.4
	管理人员应了解食品安全的基本原则和操作规范，能判断潜在危险，确保有效监督管理。
	

	
	*7.5
	近2年加工区内小作坊食品监督抽检合格率达到95%以上，近2年未发生食品安全事故。
	


说明：1.项目序号中打*号的为重点项，其他的为一般项；

2.要求重点项全部合格且不合格的一般项不超过5个（含5个）。
