附件1

重点品种风险排查与整治要点

	序号
	品名
	存在主要问题
	排查与整治措施

	1
	乳制品
	农药、兽药、重金属、真菌毒素（黄曲霉毒素M1）、污染物限量超标问题；微生物污染；掺杂掺假；标签标识不符合要求
	检查原料验收的管理情况，检查购入的生乳和原料乳粉及其加工制品的检验报告是否包含有三聚氰胺等项目，检查农药、兽药、重金属等有毒有害物质或者致病性的寄生虫和微生物、生物毒素等指标是否符合相关食品安全国家标准规定。
检查企业加强生产过程控制、加强冷链储运管控、严格产品出厂检验、建立实施HACCP体系、建立乳制品追溯体系情况。

	2
	肉制品
	1.污染物安全问题（重金属超标、兽药残留）；
2.食品添加剂使用和非法添加问题（2018年肉制品国抽和省抽25批次不合格，其中8批次属于此类问题。主要原因是超范围超限量使用添加剂，使用成分不明的复配性添加剂的现象：具体包括日落黄、胭脂红、诱惑红、苋菜红等着色剂超范围或超限量使用，亚硝酸盐、山梨酸、脱氢乙酸等防腐剂超标）；
3.微生物污染（2018年肉制品国抽和省抽25批次不合格，其中17批次属于此类问题。主要原因是加工过程控制措施不当或交叉污染导致的致病菌污染）；
4.肉制品中掺杂掺假。
	检查原料肉进货查验情况。尤其是进口肉制品是否有检验检疫证明和对应批次的检验合格报告，检查原料库中是否有来源不明或无法辨明属性的肉类及病死猪肉；
检查食品添加剂库、配料车间，检查生产投配料记录，是否存在超范围超限量使用食品添加剂和非法添加问题；
检查企业生产过程控制情况，是否根据产品特点确定关键控制环节并进行微生物监控；
推动企业加强原料供应商审核，对生产肉制品自检自控。大型肉制品生产企业自检自控率应达到100%。

	3
	食用植物油
	1.酸价、过氧化值不合格问题（2018年食用油、油脂及其制品国抽和省抽6批次不合格，其中5批次酸价不合格。主要原因是：原料采购把关不严，精炼不到位，产品储藏条件不当，易导致油脂的氧化酸败）；
2.溶剂残留量超标（2018年食用油、油脂及其制品国抽和6批次不合格，其中1批次溶剂残留量超标。主要原因是：对浸出后油脂中的有机溶剂清除不彻底，容易造成溶剂残留量超标）；
3.邻苯二甲酸酯类增塑剂(DEHP、DBP)污染（主要原因是：食用油加工过程中接触塑料、橡胶管道，生产出的食用油采用老旧、塑料容器盛装，或者芝麻香油接触橡胶、塑料瓶盖垫片等，可能会导致增塑剂溶出，污染产品）；
4.标签标识不规范问题。
	1.检查企业控制原料验收、精炼工艺和产品贮藏条件情况。督促企业严格控制加工过程的加热温度、时间，避免光照和高温加速油脂氧化降解；
2.检查企业加工工艺控制情况，督促企业使用符合国家标准的抽提溶剂，加强溶剂浸提工艺控制，尽可能去除彻底，建议浸提工艺生产企业应具有溶剂残留项目的出厂检验能力；
3.督促企业严格控制所有与产品直接接触的塑料、橡胶等材质中的邻苯二甲酸酯类增塑剂，更换含塑料的、非食品级以及老旧容器，尽量使用不锈钢材料，实现“无塑化”生产。
4.检查企业成品的标签标识是否与实际生产情况相一致：检查成品库中产品的标签标识以及包材库中的标签标识，对比原料使用（灌装）记录和产出比，看配料成分标识有无虚假、欺诈信息；对于标签特别强调了一种或多种有价值、有特性成分的，是否按相关标准规定真实标示所强调的成分的添加量或在成品中的含量；对于配料使用了大豆油、玉米油或菜籽油的，要查看是否按照规定对含有转基因的产品原料如实标注。

	4
	酒类
	1.酒精度和白酒固形物不合格问题（2018年酒类国抽和15批次不合格，其中酒精度不合格9批次，非糖固形物不合格2批次。酒精度不合格的原因可能是生产企业检验器具不计量，造成检验结果偏差，也可能是发酵工艺问题造成；白酒固形物超标可能是由于企业生产白酒所用的水质差或者企业生产处理技术不到位或随意添加一些增香物质）；
2.超范围、超限量使用食品添加剂问题，重点整治白酒添加甜味剂问题。主要涉及甜蜜素、纽甜、安赛蜜、糖精钠、阿斯巴甜、三氯蔗糖等甜味剂，山梨酸、苯甲酸等防腐剂及胭脂红、苋菜红等人工合成色素；
3.非法添加问题。重点整治配制酒中非法添加药品，如西地那非、豪莫西地那非、氨基他达那非等西药及其成分，淫羊藿、巴戟天、西洋参等中药材；
4、标签标示问题：液态法白酒标示固态法白酒及香型、执行标准、配料等信息，未按照原国家食药总局《关于进一步加强白酒质量安全监督管理工作的通知》(食药监食监一〔2013〕244号)要求标注；配制酒声称养生保健功能。
	检查企业生产过程工艺控情况。督促企业做好生产工艺控制，同时要做好产品检验，避免酒精度等指标不合格。
检查食品添加剂库、配料车间，检查生产投配料记录，是否存在超范围超限量使用食品添加剂和非法添加问题；严禁添加药物以及非食用物质，严格按照标准要求使用食品添加剂及相关食品原料。
严禁从不明渠道采购价格低廉的食用酒精或工业酒精，防止氰化物、工业酒精等问题发生。
督促企业做好生产过程控制，优化生产酿造、储存工艺参数，减少或不使用塑料等材质工器具，使过程污染物（塑化剂、氨基甲酸乙酯等指标）含量降至最低，各项品质指标符合相应产品标准要求。

	5
	蜂产品
	1.蜂蜜掺杂掺假问题（高果糖浆、甜菜糖浆、大米糖浆等）；
2.蜂产品制品超范围、超限量使用食品添加剂问题。
	1.对蜂蜜和蜂产品制品生产状况开展排查，从严监管蜂产品制品；
2.检查食品添加剂库、配料车间，检查生产投配料记录，是否存在超范围超限量使用食品添加剂和非法添加问题；
3.检查企业原料把关、过程管控情况；
4.督促企业开展质量安全承诺，诚信生产。


